
 

ZUBEREITUNG CHARBONNEL TRINKSCHOKOLADE: 
 

Mischen Sie vier gehäufte Teelöffel Charbonnel Trinkschokolade mit der gleichen Menge 

kochendem Wasser. Rühren Sie solange bis sich die Schokoladenraspeln vollständig gelöst 

haben und sich eine cremige Konsistenz gebildet hat.  

 

Fügen Sie heiße Milch hinzu und schlagen Sie das angerührte Trinkschokolade mit einem 

Schneebesen schaumig. Garnieren Sie die Trinkschokolade mit Schlagsahne und bestäuben 

diese mit ein wenig Kakaopulver. 


